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Frysskap

Frysskap till satsvis kylning
och frysning av livsmedels-
produkter

Air Liquides frysskdp kan anvandas till bade satsvis kylning
och frysning med antingen flytande nitrogen eller koldioxid.

Sképen anvands till en mangd olika produkter sasom brod,
fisk, kott, fardigratter, bakverk och pizza. Det finns i princip
ingen begransning sa lange som produkten far plats pa en
hylla i skapet.

Skapen finns i manga standardstorlekar och levereras med
vagn och platar for produkterna.
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Enkel konstruktion

Skéapet bestéar av en isolerad box i rostfritt stal som kan
forses med en eller flera dorrar. Inuti sképet finns flaktar for
att forcera varmeoverféring mellan produkt och den kylda
omgivningen i skapet. Flytande nitrogen eller koldioxid
anvands som koldmedia och tillférs via en sprayramp.
Overskottsgasen leds ut genom en evakueringskanal med
hjalp av sjalvtryck.

Anpassas efter behov

- Horisontell eller vertikal cirkulation av gasen

- Placering och antal sprayramper

- Mgjlighet till forprogrammering av olika infrysningsforlopp

- En- eller tva dorrars skap med en eller flera vagnar

- In- och utmatning pé& samma sida eller genomgaende
produktfldde

- Med manuell eller elektronisk styrning

- Finns &ven som liten labb- eller test-enhet

Fordelar

- Vanlig skap-temperatur &r -60°C till -80°C

- Anvands till snabb-kylning eller frysning direkt efter
varmebehandlingen av produkten vilket bevarar farg och
konsistens pa ett optimalt s&tt

- Annat typiskt anvandningsomrade &r skalfrysning fore
skivning

- Kréaver liten yta

- L&g investering

- Tillférseln av nitrogen eller koldioxid stoppas nar dorren
Oppnas
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